
Bénéficiaires Riz  blanc Riz collé Riz sauce pois Maïs sauce pois En réalité
Nombre Marmite (Kg) Marmite (pois) Marmite (pois) Marmite maïs Riz Marmite
20 1  (2.78) 0.5 1 1 0.75
40 2  (5.55) 1 2 2 1.5
60 3  (8.34) 1.5 3 3 2.25
80 4  (11.12) 2 4 4 3
100 5  (13.9) 2.5 5 5 3.75
120 6  (16.68) 3 6 6 4.5
140 7  (19.46) 3.5 7 7 5.25
160 8  (22.24) 4 8 8 6
180 9  (25.00) 4.5 9 9 6.75
200 10 (27.8) 5 10 10 7.5
220 11 (30.58) 5.5 11 11 8.25
240 12  (33.36) 6 12 12 9
260 13  (36.14) 6.5 13 13 9.75
280 14  (38.92) 7 14 14 10.5
300 15  (41.7) 7.5 15 15 11.25
320 16 (44.48) 8 16 16 12
340 17  (47.26) 8.5 17 17 12.75
360 18  (50) 9 18 18 13.5
380 19  (52.78) 9.5 19 19 14.25
400 20  (55.60) 10 20 20 15
420 21  (58.38) 10.5 21 21 15.75
440 22  (61.16) 11 22 22 16.5
460 23  (63.94) 11.5 23 23 17.25
480 24  (66.72) 12 24 24 18
500 25  (69.50) 12.5 25 25 18.75

Kantite manje Kantin eskolè

Ce tableau donne les quantités nécessaires pour les élèves d'une cantine en Haïti.

La colonne de droite donne les quantité données actuellement dans nombre d'écoles (exemple Fraternité
Verrettes, Cité Soleil ou Ecole Belair) Ces portions sont insuffisantes.



520 26  (72.28) 13 26 26 19.5
540 27  (75.06) 13.5 27 27 20.25
560 28  (77.84) 14 28 28 21
580 29  (80.62) 14.5 29 29 21.75
600 30  (83.40) 15 30 30 22.5

 Colonne 2: Quantité de riz blanc  sans sauce.    

Colonne 6: ce qui est généralement donné dans nos cantines: insuffisant.

 Colonne 4: Quantité de pois pour la "sauce pois" avec riz blanc ou maïs. 1 marmite / 20 élèves.
 Colonne 5 : Quantité de maïs pour un repas (sans sauce.)

 Colonne 3: Quantité de pois pour le riz "collé" avec les pois entiers. 1/2 marmite / 20 élèves.


